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COMMENTAIRES :

COCKTAILS :
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LIQUEUR ARTISANALE

OISEAUX DE PAILLE
2 cl de calvados
1 cl de racine de gentiane
1 cl de sirop de sucre de canne 
1/2 cl de liqueur de fraises

PERIL ROSE
Tonic 
1.5 cl de jus de citron verts
1.5 cl de liqueur de gentiane
2 cl de liqueur de fraises 
2 cl de gin

LA GENTIANE issu du Savoir Faire BENOÎT SERRRES depuis 1841, cette 
liqueur artisanale unique est obtenue par la macération et distilla-
tion des racines de Gentiane. 
La Gentiane BENOÎT SERRES aux saveurs typiques de cette racine 
et aux arômes puissants saura vous surprendre. Avec une attaque 
ronde, la dégustation de cette liqueur vous offrira une bonne 
longueur en bouche. Cette délicieuse boisson amère donnera une 
touche d’originalité à vos apéritifs ou agrémentera vos fins de 
repas. 
Comme toutes les liqueurs BENOÎT SERRES vous pouvez déguster 
la Gentiane bien fraîche, sur un lit de glaçons. La Gentiane BENOÎT 
SERRES s’apprécie également en cocktail.
Les notes florales de cette liqueur seront idéales dans vos recettes 
de cuisine, pour un parfum unique. 


