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LIQUEUR ARTISANALE

BENOIT SERRES, c’est avant tout l’Histoire d’une Famille qui depuis 5 
générations élabore des recettes artisanales de liqueurs et de spi-
ritueux depuis 1841.  Sa robe révèle des reflets cuivrés. Au nez se 
dégage des notes d’amandes grillées ou se mêlent de doux aromes 
de toasté et de grillé. La bouche, est très expressive de pates 
d’amande, avec une longueur aromatique intense Comme toutes les 
Liqueurs BENOIT SERRES vous pouvez la déguster bien fraiche, sur un 
lit de glaçons ou en préparation de cocktails comme Le PARRAIN, Le 
GODCHILD, ou essayez tout simplement de verser quelques gouttes 
dans votre café, une pure merveille !

LE PARRAIN
7 cl de Whisky BENOÎT SERRES
3 cl de liqueur d’amande BENOÎT SERRES

LE GODSHILD
2 cl de Vodka Gerska BENOÎT SERRES
2 cl de liqueur d’amande BENOÎT SERRES
2 cl de crème légère
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LIQUEUR ARTISANALE

La liqueur de café dévoile une robe d’un ambre profond, scintillant de reflets 
chatoyants. Son arôme envoûtant séduit les sens avec des notes riches de café 
fraîchement moulu, subtilement entrelacées de nuances de cacao et de vanille. 
Chaque gorgée offre une expérience gustative riche et veloutée, évoquant les 
plaisirs réconfortants du café fraîchement préparé, tandis que des touches de 
caramel et de noisette viennent compléter son profil de saveur.

La finale est longue et mémorable, offrant une fraîcheur légèrement acidulée 
qui équilibre parfaitement la profondeur des arômes. Elle laisse en bouche une 
empreinte délicieusement persistante, rappelant la richesse et la complexité des 
grains de café fraîchement torréfiés.

COCKTAILS :

CAFÉ SERRES BLISS
1 cl. Crème Fraîche
1,5 cl. Liqueur de Café Benoit Serres
1,5 cl. Crème de Menthe Benoit Serres
3 cl. Rhum Blanc Montebello

BLACK MAGIC SERRES
1 Trait Jus de Citron
3 cl. Liqueur de Café Benoit Serres
6 cl. Vodka Gerska
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LIQUEUR ARTISANALE

Le DONJON BENOIT SERRES est une liqueur moderne, issu d’une élaboration 
minutieuse, d’un savoir-faire datant de 1841

Sa robe est brune intense et profonde. Le nez est puissant et commence sur 
des notes de café de torréfaction et de vanille. La palette aromatique est  
relevée par les notes de cognac.

La bouche est ronde et suave avec une très belle longueur. Les saveurs de 
café et de vanille sont bien présentes, sublimées par une pointe de cacao. 
L’association du cognac et de la liqueur de café exprime un accord parfait. 
Le taux de sucre modéré permet de conserver l’amertume naturelle du café.

Comme toutes les liqueurs BENOIT SERRES vous pouvez déguster le DONJON 
bien frais, sur un lit de sur glace avec un zest d’orange et pour les plus  
gourmands avec un carrée de chocolat. Il s’apprécie aussi allongé à l’eau  
gazeuse ou avec du tonic. Le DONJON est idéal dans la création de nouveaux 
cocktails. Il permet également par sa finesse et son intensité de revisiter les 
grands classiques.

BS EXPRESS :

2cl Donjon café
2cl eau de noix 
Expresso 
Shaker 
Garnish 2 grains de cafés + 1 demi noix 
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