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LIQUEUR ARTISANALE

La liqueur Chloris est une création originale de Benoit Serres, inspirée par la 
déesse romaine des Fleurs. Son nom évoque la pureté et l’élégance de « La 
Fleur de Sureau », ingrédient principal de cette boisson raffinée. Arborant 
une robe cristalline aux reflets jaunes, elle dévoile un bouquet aromatique 
subtil où se mêlent avec harmonie des notes délicates de fleurs blanches 
relevées par des nuances citronnées. En bouche, elle offre une expérience 
douce et ronde, avec une texture pure et fraîche qui enchante les papilles. Sa 
finale délicate laisse une empreinte florale et fruitée, légèrement acidulée. 
Fabriquée à partir d’ingrédients naturels tels que l’alcool, la macération de 
fleurs de sureau et de citron, ainsi que des arômes naturels et du sucre, la 
liqueur Chloris se savoure idéalement fraîche, sur glace ou en tant que base 
pour des cocktails exquis.
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LIQUEUR ARTISANALE

La liqueur Chloris Fleur d’Hibiscus incarne l’essence même de la déesse ro-
maine des Fleurs, avec son nom choisi pour mettre en valeur la splendeur de 
« La Fleur d’Hibiscus ». Arborant une robe rouge croquante, elle dévoile dès 
le premier instant des arômes puissants et élégants, délicatement relevés 
par des notes subtiles de fruits rouges légèrement épicés. En bouche, elle 
révèle la finesse aromatique des fruits, sublimée par des touches délicates 
de romarin. Créée par Benoit Serres, cette liqueur originale est entièrement 
naturelle et peut être appréciée fraîche, sur glace ou comme base pour des 
cocktails raffinés. Ses ingrédients soigneusement sélectionnés incluent de 
l’alcool, de la macération de fleurs d’Hibiscus et de romarin, ainsi que des 
arômes naturels et du sucre, offrant une expérience gustative inoubliable.
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LIQUEUR ARTISANALE

La liqueur Artisanale BENOIT SERRES est élaborée à partir de Fleurs 
de Sureau séchées mises en macération à basse température pour 
en extraire les délicats arômes. Sa robe offre de beaux reflets do-
rés. Son arôme gourmand est relevé par des délicates notes de 
fruits exotiques et d’agrumes dominé par des subtiles flaveurs de 
litchi. La finale longue, fraîche légèrement acidulée, elle nous laisse 
sur une note complexe et persistante de fruits et de fleurs. Comme 
toutes les Liqueurs BENOIT SERRES, notre liqueur de Sureau est 100 
% naturelle. Vous pouvez la déguster bien fraiche, sur un lit de gla-
çons. La Fleur de Sureau BENOIT SERRES agrémente de nombreux 
cocktails comme le « Spritz blanc », ou encore le « Northern Spleen »

SPRITZ LAURAGAIS:

4 cl Liqueur de sureau
8 cl Methode Gaillacoise 
ou Crémant de Limoux
4 cl eau gazeuse 
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LIQUEUR ARTISANALE

OISEAUX DE PAILLE
2 cl de calvados
1 cl de racine de gentiane
1 cl de sirop de sucre de canne 
1/2 cl de liqueur de fraises

PERIL ROSE
Tonic 
1.5 cl de jus de citron verts
1.5 cl de liqueur de gentiane
2 cl de liqueur de fraises 
2 cl de gin

LA GENTIANE issu du Savoir Faire BENOÎT SERRRES depuis 1841, cette 
liqueur artisanale unique est obtenue par la macération et distilla-
tion des racines de Gentiane. 
La Gentiane BENOÎT SERRES aux saveurs typiques de cette racine 
et aux arômes puissants saura vous surprendre. Avec une attaque 
ronde, la dégustation de cette liqueur vous offrira une bonne 
longueur en bouche. Cette délicieuse boisson amère donnera une 
touche d’originalité à vos apéritifs ou agrémentera vos fins de 
repas. 
Comme toutes les liqueurs BENOÎT SERRES vous pouvez déguster 
la Gentiane bien fraîche, sur un lit de glaçons. La Gentiane BENOÎT 
SERRES s’apprécie également en cocktail.
Les notes florales de cette liqueur seront idéales dans vos recettes 
de cuisine, pour un parfum unique. 
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LIQUEUR ARTISANALE

La Liqueur Artisanale de Gingembre BENOIT SERRES est élaborée à partir de ra-
cines de gingembre fraîches. Elles sont mises en macération pour en extraire 
ses puissants et délicats arômes. Sa robe est d’un délicat Jaune paille. Au nez 
se dégage un parfum tonique et fruité de gingembre frais sublimé par des notes 
épicées. Une saveur voluptueuse très expressive envahie le palais relevé par des 
notes pimentées avec une finale citronnée. Comme toutes les Liqueurs BENOIT 
SERRES, notre liqueur de Gingembre est 100 % naturelle. Vous pouvez la déguster 
bien fraiche, sur un lit de glaçons. Le Gingembre BENOIT SERRES agrémente de 
nombreux cocktails comme le « Passion Erotique », le « Car’Hot», ou encore le « 
Jimmy Sweet »

JIMMY SWEET
2 cl de liqueur de gingembre Benoit Serres 
1 cl de jus de citron
4 cl de jus d’abricots
1 cl de triple sec

PASSION EROTIQUE
6 cl de vodka GERSKA
4 cl de liqueur de Gingembre BENOÎT SERRES
5 cl de jus de fruit de la passion 
5 cl de jus de cramberry
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